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RESUMEN

Azucares y fibra en subproductos agricolas. Il. Azicares y Fibra en el
hollejo de uva Palomino.

Se ha determinado el contenido en azucares reductores (método de
Somogyi-Nelson) y en azacares totales (método de Lane-Eynen) del holle-
jo de uva Palomino, obteniendo valores del 6,75% vy del 1271%
respectivamente

Se ha realizado la cuantificacion de la fibra bruta (método de Van Kra-
mer), resultando del 31,28% . Se ha procedido a la delerminacion de la
fibra alimentaria por diversos meétodos (Fibra Acido-Detergente, Fibra
Neutro-Detergente y de Hellendoorn) proporcionando resultados con un
valor medio del 39, 94%_ El fraccionamiento y separacion de los compo-
nentes de la fibra alimentaria, siguiendo el método de Southgate modifi-
cado, da el 53,25% para |a lignina. el 5,84% para la fraccion de celulosa,
el 30.70% para la de hemicelulosas. E! grupo formado por gomas, mucila-
gos y sustancias pécticas alcanza el 384%

PALABRAS-CLAVE: Azucares reductores—Azucares totales—Almidén—
Fibra bruta—Fibra alimentaria—Hollejo de uva
Palomino.

SUMMARY

Sugars and fiber in agricultural byproducts. Il. Sugars and fiber in the
skin of Palomino grape.

Reducing sugars (Somogyi-Nelson method) and total sugars (Lane-
Eynon methad) in skin from Palomino grape were measured. Resulting va-
lues were 6.76% and 12.71%. respectively

Using the Van Kramer method, crude fiber was determined as 31.28%.
Dietary fiber-measured using the Acid Detergent Fiber, Neutral Detergent
Fiber and Hallendoorn methods-gave a mean value of 39.94%. The cons-
tituents of dietary fiber were fractionated according to a modified South-
gate method, giving 59.25% of lignin, 5.84% of cellulose fraction and
30.70% of hemicellulose fraction. The group formed by gums, mucilages
and peclic substances reached 3.84%.

KEY-WORDS: Reducing sugars—Total sugars—Starch—Crude fiber—
Dietary fiber—Skin of Palomino grape.

1. INTRODUCCION

En una publicacion anterior (1) realizamos el estudio
y determinacion de azucares (reductores y totales), aimi-
don y fibra (cruda y alimentaria) de la semilla de uva Palo-
mino (Vitis vinifera, var. Palomino),carzacteristicas del Mar-
co de Jerez.

En el presente trabajo extendemos este estudio al ho-
llejo de uva de la variedad citada. siendo la primera vez
que se lleva a cabo este tipo de estudio en hollejos de uva

2. MATERIALES Y METODOS

Las determinaciones se han llevado a c200 siguierzo los pro-
cedimientos senalados en el trabajo anter 2r (1): para 2 me3dida
de azucares reductores, el metodo de Smagyi-Nelso~. parz los
azucares totales, el de Lane-Eynon: para = investigacon c=i al-
midon. el de cromatografia sobre papel uszzo por Rivas Morano
el de Van Kramer, para la determinacion de “ora crudea. os d= Var
Soest de la Fibra Acido-Detergente y ae la Fzra Neutro-Detercente
y el de Hellendoorn, para la fibra alimentar 2. y. para & fracc ona-
miento de los componentes de |a fibra alimantaria, el métoco de
Southgate modificado.

3. RESULTADOS Y DISCUSION

Todas las determinaciones se hzn efectuaco po- du-
plicado, constituyendo los resultados r1abla |) e/ valor me-
dio de ambas. El contenido en azucares reductorss del ho-
llejo de uva Palomino es del 6,75%, y 2l de azucares 1ota-
les, del 12,71%, obteniéndose. para 2mbos, veares mas
altos que los correspondientes a la semilla (1). Se observe
la ausencia de almidén en el hollejo ae uva Palomina. ana-
logamente a lo que sucedia en la semilla.

El contenido en fibra cruda del hollejo reswuito ligera-
mente inferior al obtenido para la semilla (1), glcanzandc
un 31,28%. Los resultados encontrados para iz fibra al-
mentaria (tabla I) son similares por los tres métodos util-
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-ados. coriun valor medic del 39,94%, también inferiores
= los de Iz semilla (1).

Table | Azicares y fizra del hollejo de uva Palomino

Determinazion Contenido (%)

Azucares rzductores 6,76
Azucares wtales 12,71
=ibrz crucz 31,28
Sibrz alimentariz (ADF) 42 46
=ibrz alimentariz (NDF) 36,93
=ibrz alimzntariz (Hel'endoorn) 40,43
=ibrz alimzntanz (valor megio) 39,94

El anzusis de los componentes de la fibra alimentaria
tablz Il) re.ela la presencia mayoritaria de lignina (59,21%).
iunc Je |z suma de Ias fracciones de celulosa y hemicelu-
osas es practiamente igual en el hollejo y en la semilla (1),
zifier=n ac-eciablemente en su proporcion, siendo mucho
nas -ico £ hollejo en hemicelulosas. Finalmente, la frac-
=16n consttuida por las gomas, mucilagos y sustancias péc-
‘icas se encuentra solo en un 3,48%.

Grasas y Aceites

Tabla Il. Composicion de la fibra alimentaria del hellejo de uva
Palomino en % (método de Southgate modificado)

Abundancia rela-

Fraccion

tiva (%)
Lignina 59,25
Celulosa 584
Hemicelulosa 30,70
Gomas, mucilagos y sustancias pécticas 384
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